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Les Coquillages de nos cOtes

Légumes d’hiver — bouillon Thai.
L'CEuf de poule 64°C

Champignons — émulsion haddock.

Le Civet de biche au vin de Bourgogne

Abricot — romarin — écrasée de pomme de terre au beurre fumé — sauce civet au geniévre grillé.

Le « Croque » lieu noir

Algue — Citron - mousseline de céleri - pousses d’hiver — beurre blanc cicronné.

Le traditionnel Baba au Rhum
Menthe — ananas - gingembre.
Le Parfait Glacé au praliné a I'ancienne

Tuile croquante — noisette — sauce chocolat.

Le Café Gourmand (Suppl 3.00€)

ENTREE - PLAT - DESSERT 22.00€
ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 19.00€
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