
* Fraicheur de Melon et pastèque /
Marinés au citron vert / Jambon Ibérique /

Siphon Mozzarella di Buffala - pesto de roquette et noisettes
torréfiées.

*L’aubergine confite au basilic / crumble parmesan
chèvre frais.

Tuile Zaatar - coulis de tomates - huile d’olive

------------
*Le tataki de boeuf Normand / 

Croûte de Sésame – Vinaigrette soja gingembre /
Pickles d’oignons rouge et riz croustillant / Mousseline de pomme de

terre à l’olive noire

* Le petit épeautre façon risotto / gambas rôties /
Courgettes – citron confit.

------------
* La panna cotta à la fleur d’oranger /

Fraises du marché / coulis fraises – citron vert / granola aux
amandes grillées.

*La crème prise « Carambar » souvenir d’enfance/
Caramélisée/ Crème glacée vanille.
* Le Café Gourmand (Supp 3.00€) 

ENTRÉE - PLAT - DESSERT 22.00€
ENTRÉE - PLAT OU PLAT - DESSERT 19.00€
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