. c
MARIA
*Le pressé de thon au basilic
Coulis de poireaux fumés, capres frits et huile
de ciboule.
*La Terrine « Maison » foie gras et

pistaches /

Confit d’abricots poivre Timut / Jeunes e —
pousses. Pz
*Le lieu aux algues « Comme un
croque » croustillant /
Courgette en déclinaison - beurre blanc.
*Le parmentier de beeuf confit /
crumble au piment d’Espelette et romarin -
sauce crémeuse moutarde & l‘ancienne - tuile
parmesan.

* Notre Cheesecake Vanille , mangue
passion /
Croustillant coco.
*Le dome chocolat- grué de cacao /
Sauce Chocolat Noir.

*Le Café Gourmand (Supp 3.00€)

ENTREE - PLAT - DESSERT 23.00€
ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 20.00€
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