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5 ) e *Les (Eufs Mimosa au thon /
ol | A Rémoulad¢ de céleri/Pomme verte / Capres frits.
| '*L~a rillette de maquereaux aux herbes potagéres /
Ccsrpacap de|betterave - pickles d’oignons - sauce
‘1 ja/apenos ,

»f#La poitrine de cochon caramélisée /

g, . Harissa de carotte - prunes roties.

E ) *Le coq au Vin «.Tradltion » /' Poitrine fumée / |
x& 3 Mousse/me de celer/ a la vanille.

1 \

*Le tiramisu Normand /
Pomme - c1dre calvados.
-. { *La mousse Iegere au chocolat noir I
| Praliné au grué de cacao - glace vanille.
| *LeCafé Goui‘mén'd (Supp 3.00€)
|

Lo ENTREE PLAT DliSSERT 23L00€
'ENTREE PLAT ou PL)-\]' DESSERTZO 00€ St

|
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