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VINAIGRETTE JALAPENOS..............................................................................................................................13
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basilic.................................................................................................................................................................18
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COULIS KIWI...........................................................................................................................................9

LE BABA RHUBARBE - FRAISES - GIN DE NORMANDIE  INFUSE HIBISCUS -

FRAICHEUR FRAISES...........................................................................................................................9

l’espuma chocolat 70%, praliné grué cacao, crème glacée noisette sur l’idée

d’une tarte.........................................................................................................................................9
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Pour les enfants
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glace ou sorbet........................................................................................................................................12

Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris


