
L’os à moëlle “fleur de sel - toast”.................................................................................................................9

Les sardines - maison Petrossian...................................................................................................................14

Les couteaux en persillade...............................................................................................................................15

Le croque-truffe pain de campagne, pousse de salade, noisette et truffe................................16

La belle charcuterie grand cru ibérique....................................................................................................18

Les 6 huîtres de normandie n°3........................................................................................................................ 16

A partager ... Ou pas...

la raviole ouverte de gambas, épinards frais, champignon, bisque des têtes crémées........12

Les tomates anciennes dans l’esprit d’une tomate-mozza, siphon mozzarella, basilic,

olive taggiasche......................................................................................................................................................13

le gravlax de saint-pierre frotté de baies roses, fenouil acidulé, agrumes, vinaigrette

pomelos........................................................................................................................................................................13

la compression de jarret de porc, foie gras, champignons, rémoulade de céleri,

vinaigrette truffée................................................................................................................................................13

Le foie gras de canard à la gousse de vanille de Madagascar, condiment datte-citron....21

Les lasagnes de “mémé Maria”, saumon légèrement fumé, épinards, mozzarella....................18 

Le risotto de coquillette “d’un enfant gâté”, jambon blanc, truffe..............................................19

Le poulpe grillé, houmous, coco, chorizo, cébettes, infusion d’ail doux.........................................21

Le dos de cabillaud “bien épais” juste rôti, caviar de courgette relevé de menthe et de

basilic, sauce vierge févettes, tomate confites, beurre noisette citronné................................22

Les entrées

Les incontournables

Les poissons



Les viandes
Le magret de canard rôti laqué au miel et au soja, déclinaison autour du maïs,

abricots confits farcis d’abats........................................................................................................21

L’épaule d’agneau de 24heures aux épices douces, caviar d’aubergine, olive

taggiasche, câpres..................................................................................................................................21

le burger “luxe”, bœuf, confit d’oignons, cheddar, ventrèche crispy ( supplément

foie gras poêlé 5€ )..................................................................................................................................21

Le filet de bœuf à la plancha frotté au poivre sauvage, la joue de bœuf

longuement confite, échalote confite, jus réduit au vin rouge.........................................25

Les desserts
L’assiette de fromages frais et affinés de la maison Bordier.............................................9

La pavlova fraise - rhubarbe, mousse légère au mascarpone, une pointe de

cardamome....................................................................................................................................................9

La panacotta à la reine des prés - framboise, framboises rafraichies d’un gel à la

reine des prés, tuile praline rose.......................................................................................................9

Le finger macaron chocolat - café, mousse légère chocolat - café, pailleté

praliné.. .........................................................................................................................................................9

Le café gourmand.......................................................................................................................................9

Pour les enfants
Hamburger avec des frites ou des  pâtes 

glace..............................................................................................................................................................12

Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris


