
 L E  D E J E U N E R  D E  M A R I A
 

* L e  C a r p a c c i o  d e  p a s t è q u e  r ô t i e  /
Féta  c rémeuse ,  c i t ron  conf i t ,  o l i ve  no i r  e t  bas i l i c  –  Grano la  zaatar

–  sésame -  amande .
* L a  T e r r i n e  «  M a i s o n  »  /  f o i e  g r a s  e t  p i s t a c h e s  /

Conf i t  d ’abr icots  po iv re  T imut  -  Jeunes  pousses .
- - - - - - - - - - - -

* L e  l i e u  a u x  a l g u e s  «  C o m m e  u n  c r o q u e  »  c r o u s t i l l a n t  /
Courget te  en  déc l ina ison  -  beur re  b lanc .

* L e  b o u d i n  d e  v o l a i l l e  e t  c è p e s  /
Mousse l ine  de  champignons  –  choux  po in tu  -  g ingembre .

- - - - - - - - - - - -
* N o t r e  C h e e s e c a k e  V a n i l l e  ,  m a n g u e  p a s s i o n  /

Croust i l lant  coco .
* L a  m o u s s e  l é g è r e  a u  c h o c o l a t  n o i r  /
Pra l iné  au  grué  de  cacao –  g lace  van i l l e .

*  L e  C a f é  G o u r m a n d  ( S u p p  3 . 0 0 € )

E N T R É E  -  P L A T  -  D E S S E R T  2 3 . 0 0 €
E N T R É E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  2 0 . 0 0 €


	LE DEJEUNER DE MARIA
	*Le Carpaccio de pastèque rôtie /
	*La Terrine « Maison » / foie gras et pistaches /
	------------

	*Le lieu aux algues « Comme un croque » croustillant /
	*Le boudin de volaille et cèpes /
	------------

	*Notre Cheesecake Vanille , mangue passion /
	*La mousse légère au chocolat noir /
	* Le Café Gourmand (Supp 3.00€)

	ENTRÉE - PLAT - DESSERT 23.00€
	ENTRÉE - PLAT OU PLAT - DESSERT 20.00€


